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Buffet con tavoli di appoggio

Allestimento tavoli da buffet con tovaglie bianche nodo d’amore.

Assortimento di Focaccia Genovese Classica, al Pomodoro.
Spiedini di Mozzarella dv Bufala e Pomodorini
Flan di Boragine con Salsa di Noct

Nostra selezione di Salumi e Formaggi

Carpaccio di Chianina con lamelle di Tartufo nero profumato
all’Olvo notturno.

Strudel di Verdure

Mozzarella in Carrozza

Bigne dal ripieno di Fonduta al Parmigiano

Prosciutto San Daniele e Melone - Focaccia col Formaggio di

Recco

Spritz

Cocktail Analcolico alla Frutta

Spumante Italiano

Vino Rosso di Luni e Vermentino della Riviera Ligure

Acqua Minerale



Proseguendo al Tavolo

Risotto Carnaroli mantecato al Radicchio e Scamorza Affumicata

Trofiette di Recco al nostro Pesto delicato

Filetto di Fassona Piemontese, riduzione all’Aceto Balsamico, profumato

al Rosmarino
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I Vini che Accompagneranno la Cena saranno:

Vermentino Colli di Luni Lunae

Rosso dei Colli di Lunt Lunae

Caffe

€. 90.00 a persona

Torta di Nozze €. 40.00 al kg

accompagnata da Spumante Italiano



